Hvitvin

Husets hvitvin                                                                          Kr 395 Glass kr 82,-
Il Fiore 

Braida DOC Langhe Bianco

Drue: chardonnay, riesling renano, lokale hvite druer



Kr 540,-

Har fin strågul farge. En svært frisk, ren og floral piemontevin med flott syrestruktur.

Pinot Grigio Rocca Bernarda
Drue: 100% Pinot Grigio







Kr 455,-

Tørr hvitvin, elegant og behagelig bitter. Passer til fisk, kjøtt og oster.
Villaguilia Greco Di Tufo

Druer: 100% Greco di tufo                                                                           Kr 555,-
Region: Campania 

Fargen er lysgul og lukter veldefinert fruktig fersken og roser. Har en elegant fruktig bakgrunn. 
Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc Classico

Moncaro
Drue: 100% Verdicchio





                     Kr 420,- 
Lys grønngul. Middels fyldig vin med fin friskhet og ok frukt og lengde.

Greco di Tufo

Drue:100% greco








Kr 525,-

Farge; strågul med grønne refleksjoner og krystallklar. 

Lukt; karakteristisk, intens og fruktig. 

Smaken; tørr, harmonisk og særpreget ettersmak av mandler. Friskheten og delikatessen gjør at fisk eller skalldyr smaker ekstra godt. 
Fabrizio Bianchi Chardonnay

Castello di Monsanto, Toscana






Kr 558,-

Meget bra og utypisk italiensk Chardonnay som er laget i burgundsk stil. Mineralsk og fydlig.
Soave Classico Cambrago
Produsent Portinari 100% Garganega.

Drue: Garganega, trebbiano di Soave





Kr 499,-

Soave Classico Cambrago har en elegant mandel ettersmak, og gjør det veldig bra med de store internasjonale retter. Men spesielt med retter av fisk og hvit kjøtt. 
Soave venetto                                                                                            Kr 459,-
Lys strågul med grønnskjør. Delikate dufter av moden sitrus, grønne epler, sitrinmelisse og basilikum. Smaken er fruktig med fin friskhet. Den har en fin mineralitet og elegant finis
Rødvin

Husets Rødvin               
                                         Kr 395,- Glass Kr 82,-
Monsanto Chianti Classico

Castello di Monsanto, TOSCANA
Druer: 90% Sangiovese, 10% Canaiolo og Colorino



Kr 545,-

Klassisk, elegant og fruktig Chianti Classico med hint av kirsebær, lær og treverk. Ung og frisk vin med fin lengde

Vogadori Valpolicella Classico Superiore Ripasso                   
Druer: Corvina 70%, Corvinone 25%, Rondinella 5%
                              Kr 475

Denne vinen er en fyldig, med mykfrukt støttet av en god ryggrad og en lang ettersmak. Passer ypperlig med lam, kalv samt pasta og risotto. 
Pier Dolcetto D`Alba
Produsent Pier. 100% Dolcetto. VENETO
Druer:100% Dolcetto







Kr 492,-

Ung, fruktig og syrefrisk vin som passer til hvit fisk og lette kjøttretter
Barbera d`alba Superiore
Pier, DOC, VENETO
Druer: Corvina, Rondinella og Molinara





Kr 649,-

Pier barbera superiore har en rødlig lilla farge, nesten ugjennomsiktig i utseende. Den har en intens bouquet av duften av kirsebær som er supplert med et snev av søt vanilje. Gir en lang og saftig finish. Passer godt til stekte eller kokte kjøttretter. 

Barbera D`Alba
Produsent morosa. 100% Barbera, PIEMONTE
Drue: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah


Kr 499,-

Duften avslører en god vin og det utvikler det typiske bouquet av denne varianten. Plommer, kirsebær, svarte kirsebær, bjørnebær og bregne. 

Passer perfekt til spekemat, ost og pasta. 
Valpolicella Classico Superiore Ripasso
Produsent; Monte Vajo                                                                                Kr 595,-

Druer: Corvina og Rondinella 14,5% VOL.
Passer godt til både varme og kalde retter. F.eks. kjøtt, fisk, pasta og ost. 
Monsanto Chianti Classico Riserva

Castello di Monstanto, Chianti Classico, TOSCANA
Drue: 90% Sangiovese, 10% Canaiolo og Colorino



Kr 699,-

Lagret i 18mnd, på to år gamle franske eikefat. Aroma av kirsebær, tobakk og tørkede frukter.Det er en kompleks og fyldig vin som passer meget godt til ulike kjøttretter.

Ciacci Rosso Di Montalcino

Produsent Ciacci Picclomini D`Aragona, TOSCANA
Druer: 100% Sangiovese grosso






Kr 575,-

Smak av røde bær og krydder. En flott vin som passer perfekt til kjøtt, vilt og modne oster.

Brunello di Montalcino 

Lazzeretti, TOSCANA
Druer: 100% brunello







Kr 910,-

Dyp rød farge med noe utviklet kant. Kompleks aroma av kirsebær, tørket frukt og krydder. Stor fylde, velstrukturert, rik og lang.

Mastrojanni Brunello di Montalcino
100% Sangiovese grosso TOSCANA





Kr 960,-

Nydelig smak av røde bær, kaffe og lær. Med balansert tanniner og syre er dette en meget behagelig og elegant vin. Passer perfekt til kjøtt, vilt og modne oster
Salvioni Brunello di Montalcino
Produsent Salvioni. 100% Sangiovese Grosso. TOSCANA


Kr 2055,-

Strålende, klassisk Brunello, laget av Montalcinos største kultprodusent. En vin som lagrer evig. Passer til store kjøttretter
Amarone Classico 

Monte vajo, VENETO 







Kr 889,-
Drue: corvina, corvinone, rondinella, rossignola, oseleta, negrara, dindarella. Tiltalende, rik og sødmefull amarone med innslag av kirsebær, plommer, tørket frukt, lær og et streif av sjokolade på duft. Passer fint til vilt, rødt kjøtt og ost.

Barolo Pier  

Babis, DOCG Piemonte

Drue: 100% Nebbiolo







Kr 915,-

En rik, fyldig og elegant vin med konsentrert og delikat frukt. Klassiske toner av mørke, røde bær, skogbunn og høstløv. En balansert vin med syrestruktur og lang, fast ettersmak.
Barbaresco Bricco Libero
Produsent Rino Varaldo PIEMONTE
Druer: 100% Nebbiolo







Kr 1060,-

Passer til det meste av storfe og annet rødt kjøtt, klassisk til store grillede biffer med hvit trøffel
Monsante Nemo
Produsent Castello di Monsanto TOSCANA
Druer: 100% Carbernet Sauvignon





Kr 1095,-

Klassiske mørke bære og store tanniner. Passer til klassiske kjøttretter
Monsanto Chianti Classico Riserva “Il Poggio” 
Druer:
90% Sangiovese 10% Canaiolo og colorino TOSCANA. 2006         Kr 1160,- 

                                                                                                    2001         Kr 1695,-










    1998          Kr 2055,-










    1997          Kr 2055,-

Strålende Chianti Classico som passer perfekt til storfe.

Dessertvin
Moscadeddu
SARDINIA 

Druer: 100% moscato



                                  Glass Kr 119,-

Passer godt til tiramisu 
Icewine spumante “regina di felicita” 
PIEMONTE                                                                                             Glass kr 109,-
Druer: 100% moscato Bianco 
Passer til fløtebasserte retter som panna cotta og tiramisu. 
Trabucci Recioto della Valpolicella

VENETO 








  Glass Kr  119,-
Drue: Corvina Veronese, Corvinone, Rondinella, Dindarella, Croatina og Osleta

Aroma av kanel, vanilje, fiken og dadler. Passer meget godt til sjokoladeretter



                    
                                              Spumante 

Vino Spumante “ Et Voila”                                                   
Baricchi, PIEMONTE                                                                               Kr 720,-

Druer: 100% pinot Nero.
Laget på “metode classico” dvs. Som Champagne. Dette er en tørr italiensk spumante, som passer meget bra som aperitif.

Vino Spumante Rose “Visage des Canailles” 

Baricchi, PIEMONTE                                                                               Kr 720,-

Druer: 100% Nebbiolo 

Laget på “metodo classico”. Det er meget uvanlig å lage musserende rose av nebbiolo druer, kjent for Barolo og Barbersco vinene. Tørr og fristk italiensk rose.
Musserende vin
Prosecco Extra dry Villa 2002




Kr 459,- Glass Kr 92,-

Franciacorta Bella Vista





Kr 650,- 
Champagne

Moët & Chandon Brut Imperial

75 cl











Kr 889,-
Rene Jolly Blanc De Noirs brut 

75 cl                                                                                                             Kr 699,- 
Portvin

Sandeman Fine Tawny 6cl






Kr 86,-

Noval Lbv 2000, Quinta Do Noval 6cl





Kr 99,-

Sherry

La Frontera Amontillado Dry






Kr 86,-
Vermut
Martini Rosso/Bianco/Dry 6 cl






Kr 76,-

Grappa

Grappa Po di Moscato







Kr 104,-

Grappa Nonino Monovitigno






Kr 102,-

Grappa Berta Roccanivo







Kr 196,-
Grappa Mastrojanni di Brunello






Kr 149,-

Grappa Ciacci di Brunello Riserva





Kr 149,-

Grappa Trabucchi de Amarone






Kr 199,-

Grappa Terrabianca La Bomba D`Oro





Kr 179,-
Cognac
Fridtjof Nansen v.s.o.p.





Kr 102,-

Otard v.s.o.p.







Kr 109,-

Braastad X.O.



         



Kr 109,-

Bache Gabrielsen 3 kors





Kr 102,-

Renault Carte Noir






Kr 109,-

Bache Gabrielsen X.O.





Kr 109,- 

Martell Noblige






Kr 138,-

Leopold Gourmel Age de fruite




Kr 109,-

Leopold Gourmel Age de fleur




Kr 129,-

Leopold Gourmel Age de epice




kr 179,-

Armagnac
Ch. de Laubard hous d. age





Kr 138,-

Calvados
Père Magloire V.S.O.P.





Kr 108,-

Likør
Sambuca dei Cesari






Kr 88,-

Cointreau







Kr 88,-

Tia Maria







Kr 78,-

Baileys







Kr 78,-


Limonello







Kr 88,-

Brennevin
Absolut Vodka






Kr 89,-

Bombay Sapphire gin






Kr 89,-

Bacardi, white rum






Kr 89,-

Tequila Sauza Silver






Kr 89,-

Løiten Linie akevitt






Kr 89,-

Mineralvannstillegg 






Kr 22,
Bitter
Jägermeister







Kr 89,-

Gammel dansk






Kr 89,-

Fernet Branca







Kr 89,-

Campari bitter







Kr 78,-

Whisky
Glenfiddich
 12 years

    

   

Kr 109,-

Laphroaig        10 years                 
 Kr 120,- 

Jameson







Kr 96,-

Jack Daniels







Kr 102,-

Ballantines                   





Kr 102,-

Johnnie walker (red label)   





Kr 102,-


Jonnie  walker  (gold label)   





Kr 149,-

Famous grouse    






Kr 109,-

Øl
CB Pils 0,33 l







Kr 68,-

Heineken 0,33 l






Kr 78,-

Nastro Azzurro 0,33 l






Kr 78,-


Clausthaler/Munkholm





Kr 44,-

Kaffe
Kaffe (Gayo Mountain Indonesia, øko/fairtrade)


Kr 32,-

Espresso, øko/fairtrade





Kr 42,-

Dobbel espresso 






Kr 48,-

Cappuccino







Kr 44,-

Caffè latte







Kr 44,-

Irish Coffee







Kr 98,-

Mineralvann

Coca – Cola, Fanta, Sprite, ect




Kr 42,-

Alkoholfri vin, glass






Kr 58,-

San Pellegrino







Kr 75,-
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